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Basisbuffet Koningshof 

Koud: 

Vissalade, aangekleed met gerookte vissoorten, garnalen en krab 

Stokbrood, geserveerd met huisgemaakte kruidenboter en pesto 

Mediteraanse salade, met tonijn, gerookte kip en Provençaalse groenten  

Gebraden rosbief, ingesmeerd met een licht zoet/pikante sesamdressing en cashewnoten 

Warm: 

Gewelde beenham, op het buffet aangesneden en met een saus van tijm 

Gebraden fricandeau, met een saus van paddenstoelen 

Atlantische tongfilet, in een saus van diverse tuinkruiden 

Franse Frietjes, krokant gebakken 

Dessert: 

IJstaart, in diverse smaken 

Slagroom 

Vers fruitsalade 

Prijs € 26,75 p.p. 

Extra: 

Gazpacho, heerlijke huisgemaakte Spaanse koude tomatensoep (+ € 1,00 p.p.) 
Carpaccio, van ossenhaas met een dressing van verse basilicum en knoflook (+ € 2,20 p.p.) 
Pasta, heerlijke pasta met een saus van diverse soorten kaas en vegetarisch (+€ 1,15 p.p.) 
Kippotje, heerlijke stukjes gemarineerde kip met diverse groenten (+ € 1,50 p.p.) 
Aardappels, uit de oven met spek en ui, echt Hollands dus (+ € 1,75 p.p.) 
Saté, gemarineerde kip met pindasaus (+€  1,50 p.p.) 
Kaasplateau, diverse soorten kazen uit binnen en buitenland geserveerd met toast(+ € 2,25 p.p.) 
Chocolademousse, huisgemaakt in de smaken melk en wit (+ € 1,75 p.p.) 
Italiaans plateau, diverse Italiaanse hamsoorten afgemaakt met olijven en look (+ € 2,20 p.p.) 
Zalm, vers gebakken zalm met een saus van kerrie en dille (+ € 1,90p.p.) 
Nog meer, wij kunnen heel veel, maar met de kennis van uw wensen nog veel meer, dus heeft u vragen met 
betrekking tot niet nader genoemde gerechten, vraag ernaar en wij zullen onze uiterste best doen. 
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“Menu Koningshof” 

 

Canneloni van rookvlees 

Met een olie van basilicum, zongedroogde tomaten en rode ui 

 

*** 

Gebakken zalmfilet op oosterse wijze 

Geserveerd met op een stamppotje van prei en brie en een saus van soja 

*** 

Bavarois 

Van spritskoek en een saus van karamel 

 

 

prijs € 20,75 p.p. 
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“Menu de Uiver” 

 

Bonbon van gerookte zalm 

Gevuld met een crème van avocado en garnalen en een dressing van kerrie 

 

*** 

Rolletje courgette 

Rauwe gemarineerde courgette, met een vulling van appel en roomkaas en een aceto balsamico dressing 

 

*** 

 

Gebraden runder-entrecote 

Geserveerd met eigen jus en sjalotjes, 

Aardappelgarnituur en groenten 

 

*** 

 

Parfait 

huisgemaakte ijsmousse 

 

 

prijs € 29,00 p.p. 
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“Menu voor de cultuur” 

 

Heerlijke kop huisgemaakte tomatensoep 

Geserveerd met stokbrood en huisgemaakte kruidenboter 

 

*** 

 

Siciliaanse kip 

Langzaam gegaarde kip met een dakje van Italiaanse kruiden, tomaten en kaas 

Geserveerd met aardappelgarnituur en groenten 

 

*** 

 

Koffie of thee met Petit four 

 

 

Prijs € 14,75 p.p. 
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“Menu du surprise” 

 

Geef onze chef de vrije hand om u te imponeren, zeg wat u niet lust, mag of wil en hij zal u en 

uw gasten een verrassende, culinaire ervaring rijker maken. 

Dit menu is te krijgen als: 

3-gangen € 25,00 p.p. 

4-gangen € 28,50 p.p. 

5-gangen € 32,50 p.p.  

 

( Het is niet mogelijk om vooraf te weten wat u zult gaan eten, daarom is het erg belangrijk om 

eventuele diëten tijdig door te geven, zodat hier rekening mee kan worden gehouden) 

 


